




Планировочное решение расстановки

 технологического оборудования

 

Технолог

 

Менеджер

 

Заказчик

 

Краснодарский край ,
г. Усть -Лабинск , ул . Ленина , д.32  

Технологическое решение производственной
 части ресторана

№ КРТП 0000727

Стадия Лист Листов

ООО "Технопром "  

Изм . Кол .уч . Лист № док Подпись Дата

Р 

Условные обозначения
 

Экспликация помещений  

№ Наименование

1

2

3

4

5

6

7

8

Заготовочный участок

Участок мойки кухонной посуды

Участок выпечки и работы с тестом

Участок горячего цеха
Участок холодного цеха

Участок мойки столовой посуды

Участок приема грязной посуды

Участок выдачи готовых блюд

1 - № помещения , участка в соответствии

с экспликацией помещений
1 - № технологического оборудования в

соответствии со спецификацией
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Примечания :  

1. Технологический зазор теплового оборудования должен составлять не менее 150 мм от

стены или другого технологического оборудования .

2. Размеры помещения предоставлены заказчиком .

3. Расстановка оборудования выполнена с учетом чистовой отделки .

4. Над всеми тепловыми позициями и оборудованием с большим выделением

воды и пара необходимо устанавливать вытяжные зонты .

5. Для каждой технологической зоны предусматриваются отдельные

моечные ванны . ( согласно требованиям СанПиН ).

6. Для мытья кухонной посуды выделяется отдельная 2х секционная ванна

для мытья и споласкивания посуды . ( согласно требованиям СанПиН ).

7. Для мытья столовой посуды при использовании посудомоечной машины

предусматривается 2х секционная ванна для замачивания тарелок

и стаканов . ( согласно требованиям СанПиН ). При отсутствии

посудомоченой машины необходимо предусмотреть 5 моечных ванн для

мытья посуды . ( согласно требованиям СанПиН ). Мытье тарелок и стаканов

производится в раздельных ваннах .
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Планировочное решение возводимых

стен и перегородок

 

Технолог

 

Менеджер

 

Заказчик

 

Краснодарский край ,
г. Усть -Лабинск , ул . Ленина , д.32  

Технологическое решение производственной
 части ресторана

№ КРТП 0000727

Стадия Лист Листов

ООО "Технопром "  

Изм . Кол .уч . Лист № док Подпись Дата

Р 

Условные обозначения
 

- Существующие стены и перегородки
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Примечания :  

1. Размеры помещения предоставлены заказчиком .

2. Все размеры даны в мм с учетом чистовой отделки .

3. Стены производственных помещений на высоту не менее 1800 мм

отделываются плиткой или другим материалом , выдерживающим

влажную уборку и дезинфекцию . ( СанПиН 2.3.6.1079-01).

4. Полы выполняются из ударопрочных материалов , исключающих

скольжение . СанПиН 2.3.6.1079-01).
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- Колона

Формат А 3

Экспликация помещений  

№ Наименование

1

2

3

4

5
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7

8

Заготовочный участок

Участок мойки кухонной посуды

Участок выпечки и работы с тестом

Участок горячего цеха
Участок холодного цеха

Участок мойки столовой посуды

Участок приема грязной посуды

Участок выдачи готовых блюд
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- Расположение батарей



ПК «Подъемное Оборудование»

Малый грузовой подъемник

 Грузоподъемность 500 кг

 Габариты подъемной платформы 1300 х 1300 мм

 Кол-во остановок 2 шт.

+3,070

Помещение

технолога

Уборочный

инвентарь

Хранение
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Заготовочный цех

Кладовая

Овощи

Рыба

Мясо

SILANOS

SILANOS

Холодильник

Проем

SILANOS

SILANOS

М
о
е
ч
н
а
я
 
к
у
х
о
н
н
о
й

п
о
с
у
д

ы

М
о
е
ч
н
а
я
 
с
т
о
л

о
в
о
й

п
о
с
у
д

ы

Д
о
г
о
т
о
в
о
ч
н
ы

й

Г
р
я
з
н
а
я
 
п
о
с
у
д

а

Г
о
т
о
в
ы

е
 
б

л
ю

д
а

Г
о
т
о
в
ы

е
 
б

л
ю

д
а

М
о
е
ч
н
а
я
 
с
т
о
л

о
в
о
й

п
о
с
у
д

ы

У
ч
а
с
т
о
к
 
х
о
л

о
д

н
о
г
о

ц
е
х
а

У
ч
а
с
т
о
к
 
г
о
р
я
ч
е
г
о

Вариант 1 Вариант 2

Планировочное решение размещения

точек подключения оборудования

к электросети

 

Технолог

 

Менеджер

 

Заказчик

 

Краснодарский край ,
г. Усть -Лабинск , ул . Ленина , д.32  

Технологическое решение производственной
 части ресторана

№ КРТП 0000727

Стадия Лист Листов

ООО "Технопром "  

Изм . Кол .уч . Лист № док Подпись Дата

Р 

Условные обозначения
 - Штепсельная розетка 3ф с заземляющим контактом

Ин
в
. №
 

по
дл

.  

По
дп
ис
ь 
и 
да
та

 

Вз
ам

. 
ин
в
. №

 

Со
гл
ас
ов
ан
о

Примечания :  

1. Размеры помещения предоставлены заказчиком .

2. Все размеры даны в мм с учетом чистовой отделки .

3. Все оборудование должно быть заземлено .

4. Вспомогательные розетки рекомендовано предусмотреть двойными для возможности

подключения дополнительного оборудования . Розетки рекомендованы для выполнения . Вид и

мощность розетки определяется заказчиком .

5. Подключение позиций с 3х фазным питанием рекомендовано через распределительный щиток

и автоматический выключатель с комбинированной защитой .

6. При изменении позиции технологического оборудования , подключаемой к электросети ,

необходимо учитывать заложенные характеристики .

7. Мощность точек подключения на 220 В обозначены с запасом мощности , относительно

реальной заявленной мощности оборудования , для возможности свободной замены и

перемещения позиции по производственной части .

8. Подвод электричества к вытяжным зонтам необходим для возможности

установки дополнительной подсветки в самом оборудовании .

Необходимость данного выполнения рекомендательного характера ,

выполняется на усмотрение заказчика .

9. В случае невозможности выполнения розетки на указанной высоте или

в обозначенном месте , необходимо переместить ее исходя из возможности

и удобства монтажа .

10. С учетом выполненных розеток заказчик в праве сам определять

необходимость их смещения или изменения .
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- Штепсельная розетка 1ф с заземляющим контактом

- Резервный блок розеток 1ф с заземляющим контактом

- Точка вывода 1ф кабеля для подключения оборудования

- Точка вывода 3ф кабеля для подключения оборудования

Формат А 3

Экспликация помещений  

№ Наименование

1

2

3

4

5

6

7

8

Заготовочный участок

Участок мойки кухонной посуды

Участок выпечки и работы с тестом

Участок горячего цеха
Участок холодного цеха

Участок мойки столовой посуды

Участок приема грязной посуды

Участок выдачи готовых блюд
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ПК «Подъемное Оборудование»

Малый грузовой подъемник

 Грузоподъемность 500 кг

 Габариты подъемной платформы 1300 х 1300 мм

 Кол-во остановок 2 шт.

+3,070

Помещение

технолога

Уборочный

инвентарь

Хранение

отходов

Заготовочный цех

Кладовая

Овощи

Рыба

Мясо
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Вариант 1 Вариант 2

Планировочное решение размещения

точек подключения оборудования

к электросети

 

Технолог

 

Менеджер

 

Заказчик

 

Краснодарский край ,
г. Усть -Лабинск , ул . Ленина , д.32  

Технологическое решение производственной
 части ресторана

№ КРТП 0000727

Стадия Лист Листов

ООО "Технопром "  

Изм . Кол .уч . Лист № док Подпись Дата

Р 

Условные обозначения
 - Штепсельная розетка 3ф с заземляющим контактом
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Примечания :  

1. Размеры помещения предоставлены заказчиком .

2. Все размеры даны в мм с учетом чистовой отделки .

3. Все оборудование должно быть заземлено .

4. Вспомогательные розетки рекомендовано предусмотреть двойными для возможности

подключения дополнительного оборудования . Розетки рекомендованы для выполнения . Вид и

мощность розетки определяется заказчиком .

5. Подключение позиций с 3х фазным питанием рекомендовано через распределительный щиток

и автоматический выключатель с комбинированной защитой .

6. При изменении позиции технологического оборудования , подключаемой к электросети ,

необходимо учитывать заложенные характеристики .

7. Мощность точек подключения на 220 В обозначены с запасом мощности , относительно

реальной заявленной мощности оборудования , для возможности свободной замены и

перемещения позиции по производственной части .

8. Подвод электричества к вытяжным зонтам необходим для возможности

установки дополнительной подсветки в самом оборудовании .

Необходимость данного выполнения рекомендательного характера ,

выполняется на усмотрение заказчика .

9. В случае невозможности выполнения розетки на указанной высоте или

в обозначенном месте , необходимо переместить ее исходя из возможности

и удобства монтажа .

10. С учетом выполненных розеток заказчик в праве сам определять

необходимость их смещения или изменения .
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- Штепсельная розетка 1ф с заземляющим контактом

- Резервный блок розеток 1ф с заземляющим контактом

- Точка вывода 1ф кабеля для подключения оборудования

- Точка вывода 3ф кабеля для подключения оборудования

Планировочное решение размещения

точек подключения оборудования

к воде и канализации

 

Технолог

 

Менеджер

 

Заказчик

 

Краснодарский край ,
г. Усть -Лабинск , ул . Ленина , д.32  

Технологическое решение производственной
 части ресторана

№ КРТП 0000727

Стадия Лист Листов

ООО "Технопром "  

Изм . Кол .уч . Лист № док Подпись Дата

Р 

Условные обозначения
 - Подвод холодной воды
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Примечания :  

1. Размеры помещения предоставлены заказчиком .

2. Все размеры даны в мм с учетом чистовой отделки .

3. Установка смесителя выполняется по усмотрению заказчика в зависимости от выбранного

типа моечных ванн . Возможно крепление смесителя на стену или на борт моечной ванны .

4. Рекомендована установка жироуловителй для исключения возможности засорения

канализации .

5. Производственное оборудование и моечные ванны присоединяются к канализационной

системе с воздушным разрывам струи не менее 20 мм от верха приемной воронки . Все

приемники стоков внутренней канализации должны иметь гидравлические затворы (сифоны ).

(согласно СанПиН 2.3.6.1079-01).

6. Для каждой секции моечной ванны предусмотреть отдельную точку отвода канализации .

7. При изменении позиции технологического оборудования , подключаемой к воде и канализации ,

необходимо учитывать заложенные характеристики .

8. Запрещается использовать горячую воду из системы водяного

отопления для технологических , хозяйственно -бытовых целей , а также

обработки технологического оборудования , тары , инвентаря и помещений .

Запрещается использовать привозную воду (согласно СанПиН 2.3.6.1079-01).

9. Подключение электромеханического оборудования к воде рекомендовано

через водоумягчитель и систему фильтрации воды .
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- Подвод горячей воды

- Отвод ы канализацию

- Подключение ХВ , ГВ , К

Х.В.
Г.В.
К
Н - Высота подвода от уровня пола

- Подключение ХВ , ГВ и 2х точек К

Формат А 3 Формат А 3

Экспликация помещений  

№ Наименование

1
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Заготовочный участок

Участок мойки кухонной посуды

Участок выпечки и работы с тестом

Участок горячего цеха
Участок холодного цеха

Участок мойки столовой посуды

Участок приема грязной посуды

Участок выдачи готовых блюд
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Экспликация помещений  
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Участок горячего цеха
Участок холодного цеха

Участок мойки столовой посуды

Участок приема грязной посуды

Участок выдачи готовых блюд
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ПК «Подъемное Оборудование»

Малый грузовой подъемник

 Грузоподъемность 500 кг

 Габариты подъемной платформы 1300 х 1300 мм

 Кол-во остановок 2 шт.

+3,070

Помещение

технолога

Уборочный

инвентарь

Хранение

отходов

Заготовочный цех

Кладовая

Овощи

Рыба

Мясо
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Вариант 1 Вариант 2

Планировочное решение размещения

точек подключения оборудования

к электросети

 

Технолог

 

Менеджер

 

Заказчик

 

Краснодарский край ,
г. Усть -Лабинск , ул . Ленина , д.32  

Технологическое решение производственной
 части ресторана

№ КРТП 0000727

Стадия Лист Листов

ООО "Технопром "  

Изм . Кол .уч . Лист № док Подпись Дата

Р 

Условные обозначения
 - Штепсельная розетка 3ф с заземляющим контактом
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Примечания :  

1. Размеры помещения предоставлены заказчиком .

2. Все размеры даны в мм с учетом чистовой отделки .

3. Все оборудование должно быть заземлено .

4. Вспомогательные розетки рекомендовано предусмотреть двойными для возможности

подключения дополнительного оборудования . Розетки рекомендованы для выполнения . Вид и

мощность розетки определяется заказчиком .

5. Подключение позиций с 3х фазным питанием рекомендовано через распределительный щиток

и автоматический выключатель с комбинированной защитой .

6. При изменении позиции технологического оборудования , подключаемой к электросети ,

необходимо учитывать заложенные характеристики .

7. Мощность точек подключения на 220 В обозначены с запасом мощности , относительно

реальной заявленной мощности оборудования , для возможности свободной замены и

перемещения позиции по производственной части .

8. Подвод электричества к вытяжным зонтам необходим для возможности

установки дополнительной подсветки в самом оборудовании .

Необходимость данного выполнения рекомендательного характера ,

выполняется на усмотрение заказчика .

9. В случае невозможности выполнения розетки на указанной высоте или

в обозначенном месте , необходимо переместить ее исходя из возможности

и удобства монтажа .

10. С учетом выполненных розеток заказчик в праве сам определять

необходимость их смещения или изменения .
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- Штепсельная розетка 1ф с заземляющим контактом

- Резервный блок розеток 1ф с заземляющим контактом

- Точка вывода 1ф кабеля для подключения оборудования

- Точка вывода 3ф кабеля для подключения оборудования
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Условные обозначения
 - Подвод холодной воды
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Примечания :  

1. Размеры помещения предоставлены заказчиком .

2. Все размеры даны в мм с учетом чистовой отделки .

3. Установка смесителя выполняется по усмотрению заказчика в зависимости от выбранного

типа моечных ванн . Возможно крепление смесителя на стену или на борт моечной ванны .

4. Рекомендована установка жироуловителй для исключения возможности засорения

канализации .

5. Производственное оборудование и моечные ванны присоединяются к канализационной

системе с воздушным разрывам струи не менее 20 мм от верха приемной воронки . Все

приемники стоков внутренней канализации должны иметь гидравлические затворы (сифоны ).

(согласно СанПиН 2.3.6.1079-01).

6. Для каждой секции моечной ванны предусмотреть отдельную точку отвода канализации .

7. При изменении позиции технологического оборудования , подключаемой к воде и канализации ,

необходимо учитывать заложенные характеристики .

8. Запрещается использовать горячую воду из системы водяного

отопления для технологических , хозяйственно -бытовых целей , а также

обработки технологического оборудования , тары , инвентаря и помещений .

Запрещается использовать привозную воду (согласно СанПиН 2.3.6.1079-01).

9. Подключение электромеханического оборудования к воде рекомендовано

через водоумягчитель и систему фильтрации воды .
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- Подвод горячей воды

- Отвод ы канализацию

- Подключение ХВ , ГВ , К

Х.В.
Г.В.
К
Н - Высота подвода от уровня пола

- Подключение ХВ , ГВ и 2х точек К
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Условные обозначения
 

- Вытяжной зонт
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Примечания :  

1. Размеры помещения предоставлены заказчиком .

2. Все размеры даны в мм с учетом чистовой отделки .

3. Вытяжные зонты присоединяются к системе вытяжной вентиляции ( подключение зонтов

выполняется заказчиком ) .

4. Рекомендованная высота нижней точки вытяжного зонта 2100 мм .

5. При установке гриль -мангал на углях в закрытом помещении ,

во избежания возгорания в системе вентиляции , необходимо соблюдать

нормы пожарной безопасности . На предприятии должен быть

теплоизолированный дымоход с естественной тягой , который должен

соответствовать пожарной безопасностиСП 7.13130.2013. также должна

проводиться систематическая чистка жировых отложений . В случае

невозможности установки такого дымохода , необходимо использовать

гидрофильтр непосредственно с гриль -мангалом в комплекте или

установить его в общем кухонном вентиляционном канале .
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Формат А 3 Формат А 3 Формат А 3

Экспликация помещений  

№ Наименование

1

2

3

4

5

6

7

8

Заготовочный участок

Участок мойки кухонной посуды

Участок выпечки и работы с тестом

Участок горячего цеха
Участок холодного цеха

Участок мойки столовой посуды

Участок приема грязной посуды

Участок выдачи готовых блюд

1

2

3

4

5

6
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